AZERI JANA S.L.

ClIribar 6 - C17 20018 San Sebastian
Tel: 943215221
info@azerijana.com

Elige tus pintxos y prepara el pedido para tu evento anotando las cantidades en los cuadros y ponte en contacto con nosotros para que te facilitemos su coste

en un presupuesto sin compromiso.
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Denominacion

Pintxos frios

Bikote

Delicia de txaka

Delicia de huevo

Tosta de bonito con anchoa

Tosta de queso Roquefort

Tosta de crema de salmén

Tosta de salmén con Roquefort

Croissant de ibérico

Croissant de txaka

Bocadillos

Bocadillo vegetal

Chapata de salmén y queso Roquefort

Bocadillo jamoén ibérico

Chapata de jamén con pimiento verde y queso

Bikote en bollito

Chapata de bonito con anchoa

Chapata de bacon queso

Bocadillo vegetal de txaka

Bocadillo de tortilla de patatas

Pintxos Calientes

Necorita rellena de changurro

Brocheta AZERI JANA al curry

Brocheta esparrago envuelta

Brocheta de langostinos

Caracteristicas

Anchoa marinada y anchoa en salazén sobre pimiento verde en tosta de cereales, cubiertos por rodaja de
huevo duro regados de aceite de oliva al perejil.

Surimi, mayonesa y lechuga troceada engalanadas con huevas negras o rojas y reducciéon de Mdédena,
sobre tosta de cereales.

Mayonesa y dos rodajas de huevo cubiertos de clara rallada sobre lamina de jamén y tosta de cereales.
Crema de atun con salsa rosa sobre tosta de cereales jalonada por anchoa y espolvoreada de perejil.
Anchoa sobre hilos de queso Roquefort, pimiento verde y tosta de cereales.

Salmén, mayonesa y lechuga troceada engalanadas con huevas negras o rojas y reduccién de Médena.
Salmén al aceite de oliva alifiado sobre queso Roquefort en tosta de pan multicereales.

Exquisito croissant artesano de mantequilla, horneado en la casa, relleno de jamdn ibérico de Guijuelo.

Exquisito croissant artesano de mantequilla, horneado en la casa, relleno de surimi, mayonesa y lechuga.

Lechuga, tomate, queso, huevo duro, jamén cocido y mayonesa en una deliciosa chapata artesana.
Salmén al aceite de oliva alifiado con queso Roquefort en chapata artesana.

Jamon ibérico de Guijuelo en bocadillo de miniflauta.

Jugoso bocadillo de pimiento verde italiano recién frito, jamén y queso de fundir en chapata artesana.

Anchoa marinada y anchoa en salazén sobre pimiento verde cubiertos por rodaja de huevo duro y
mayonesa en panecito.

Crema de atln con salsa rosa jalonada por anchoa en deliciosa chapata artesana.
Sabroso bacon recién frito con queso de fundir en chapata artesana.
Surimi, mayonesa y lechuga troceada en bocadillo de flauta rustica.

Seccion de tortilla de patatas casera (jamén y pim. verde), recién hecha en sartén, en bocadillo miniflauta.

Necorita rellena de crema de changurro a la donostiarra.

Brocheta de esparrago, bacon, champi y gamba, rebozada en jugosa orly aderezada con polvos curry.
Degustar siempre caliente.

Brocheta de esparragos envueltos en queso de fundir y bacon rebozada en sabrosa orly. Degustar
siempre caliente.

Brocheta de langostinosy bacon al aceite de oliva alifiado.
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Brocheta de pescado

Bola de carne picante

Bola de queso roquefort

Croqueta de jamon
Croqueta de chipirén
Croqueta de hongos

Pimiento relleno de carne picante

Pimiento relleno de crema Roquefort

Delicia de jamén y queso
Racién de calamares y chopitos

Tortilla de patatas

Canapés

Cucharita de bonito y gamba

Cucharita de crema de salmén y huevas
Cucharita de crema de bonito con anchoa
Cucharita de salmén y Roquefort

Cucharita de anchoas

Vasito de crema de salmén y huevas

Vasito de crema de bonito

Vasito de chipiron

Vasito de mouse de hongos

Mini vol au vent de atin con salsa rosa y anchoa

Mini vol au vent de txaka y huevas rojas y negras

Mini tartaleta de bonito y gamba

Mini tartaleta de crema de salmén

Caracteristicas

Brocheta de pimiento verde, salmon, bacalao y langostinos al aceite de oliva alifiado.

Hermosa bola de carne picante y suave bechamel recubierta en sabrosa orly, decorada por polvos picantes
y reduccién de Médena.

Hermosa bola de suave bechamel de queso Roquefort recubierta en sabrosa orly. Degustar siempre
regenerada en horno o microondas.

Croqueton de jamon y suave bechamel.
Croqueton de suave bechamel de chipiron.
Croquet6n de suave bechamel de hongos.

Pimiento de Piquillo relleno de suabe bechamel de carne picante, rebozado en sabrosa orly sobre tosta de
cereales y decorado en reducciéon de Médena. Degustar siempre regenerada en horno o microondas.

Pimiento de Piquillo relleno de suave bechamel de queso roquefort, rebozado en sabrosa orly sobre tosta
de cereales y decorado en reduccion de Médena.

Pequefio San Jacobo de tierno jamén york y queso de fundir.
Racioén de auténticos sabrosos calamares y chopitos patagoénicos enharinados.Racién para 5-10 personas.

Tortilla de patatas casera (jamon, pimiento verde) de 1,5 kg, recién hecha en sartén. Degustar caliente o a
temperatura ambiente.

Bonito con reduccion de vinagre de Médena jalonado con gamba frita en cucharita.
Crema de salm6n mayonesa y lechuga decorada con huevas rojas y negras en cucharita.
Sabrosa crema de bonito sobre lamina de jamén ibérico en cucharita.

Cucharita de salmén al aceite de oliva aliflado sobre queso Roquefort.

Cucharita de anchoa marinada y anchoa en salazén sobre pimiento verde , cubiertos por rodaja de huevo
duro regados de aceite de oliva al perejil.

Vasito de crema de salmén mayonesa y lechuga decorada con huevas rojas y negras.

Vasito de sabrosa crema de bonito con pimiento rojo.

Vasito de crema de chipir6n engalanada con salmén.

Vasito de crema de mouse de hongos y virutas de ibérico.

Mini vol au vent relleno de Crema de at(in con salsa rosa, jalonado por anchoa y espolvoreada de perejil.

Mini vol au vent relleno de surimi, mayonesa y lechuga troceada engalanado con huevas negras o rojas y
reduccion de Mddena.

Bonito con reduccion de vinagre de Médena jalonado con gamba frita en dulce mini tartaleta.

Mini tartaleta rellena de suave crema de salmén, mayonesa y lechuga troceados con huevas negras o rojas
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Tartaleta de quesos

Canapé de crema de salmén

Canapé de queso Roquefort

Canapé de delicia de huevo

Canapé de salmoén y Roquefort

Canapé de bikote

Canapé de tortillas variadas (min. 24 ud.)

Tacos Tortillas de patata (min. 24 ud.)

Postres

Pastelitos variados (min 42 uni.)

Pastas de té (2,5 kg)

Fuente de chocolate

TOTAL

Caracteristicas

y reduccion de Moédena.

Mini tartaleta rellena de suave bechamel de queso Roquefort, decorada por virutas de jamon frito. Degustar
caliente o a temperatura ambiente.

Suave crema de salmén, mayonesa y lechuga troceados con huevas negras o rojas y reduccion de
Modena sobre canapé.

Anchoa sobre hilos de queso Roquefort y pimiento verde recién frito en panecito canapé.
Mayonesa y rodaja de huevo cubiertos de clara rallada sobre lamina de jamén y panecito canapé.
Salmoén al aceite de oliva alifiado sobre queso Roquefort en tosta de canapé.

Anchoa marinada y anchoa en salazén sobre pimiento verde en panecito canapé, cubiertos por rodaja de
huevo duro regados de aceite de oliva al perejil.

Tacos de sabrosa tortilla de patata sobre panecito canapé con tiras de pimiento verde o de Piquillo.

Tortilla de patatas casera (jamén, pimiento verde) de 1,5 kg, recién hecha en sartén, en taquitos.

Exquisita y variada gama de finos pastelitos de alta gama.
Excelentes pastas frescas de mantequilla con gran variedad.

Fuente de los mejores chocolates con base iluminada provista de fruta, pastelitos, dulces...asi como de un
operador durante la duracién del evento.
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